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Nr. Inreg.4009 din 19.03.2024 

                                                                                    APROBAT 
PRIMAR, 

COSTE  TEODOR 
 
 

 
CAIET DE SARCINI PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE PRESTARI SERVICII 

DE CATERING IN VEDEREA FURNIZARII UNUI  
” PACHET  ALIMENTAR PENTRU ELEVII DIN CADRUL LICEULUI TEORETIC N. JIGA 

TINCA” 
 

I. Preambul 
 

La întocmirea ofertei tehnice elaborată în baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor 
trebui să ţină cont de prevederile: 
 
 H.G. nr 24/11.01.2024 - privind instituirea Programului National “Masa Sanatoasa” 

 
 Legea nr 123/2008 -pentru o alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar; 

 
 Ordonanta de urgenta a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continuarii Programului 

pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de 
invatamant preuniversitar de stat; 

 Hotarare nr. 999/2023 pentru aprobarea Listei unităţilor/subdiviziunilor administrativ-
teritoriale ale municipiilor şi a unităţilor-pilot în care se implementează Programul-pilot de 
acordare a unui suport alimentar pentru preşcolarii şi elevii din 450 de unităţi de învăţământ 
preuniversitar de stat, a numărului de beneficiari, a sumei necesare pentru finanţarea 
Programului în anul 2023 şi a repartizării acesteia pe unităţi/subdiviziuni administrativ-
teritoriale; 

 Hotărârea nr. 177/2024 privind repartizarea pe unităţi/subdiviziuni administrativ-teritoriale şi 
pe unităţi de învăţământ preuniversitar de stat a sumei, prevăzută în bugetul de stat pe anul 
2024, pentru finanţarea Programului naţional "Masă sănătoasă" 

 ORDIN  Nr. 3070/2024 din 15 ianuarie 2024privind aprobarea criteriilor pentru includerea 
unităţilor de învăţământ în Programul naţional "Masă sănătoasă" (PNMS) pentru anul 2024 

 ORDIN  Nr. 3840/81/2024 din 23 februarie 2024privind aprobarea Listei unităţilor de 
învăţământ preuniversitar incluse în Programul naţional "Masă sănătoasă" în anul 2024 

 
 
 SECȚIUNEA I 
                                Obiectul contractului și considerații generale 
 

I.1. Obiectul achiziţiei 
Având în vedere faptul că Liceul Teoretic N. Jiga Tinca nu dispune în prezent de cantină sau 

spaţii amenajabile în scopul servirii mesei calde la nici unul din sediile în care îşi desfăşoară 
activitatea, s-a optat ca suportul alimentar să fie un pachet alimentar conform art. 3  alin. (1) punctul c) 
din H.G. nr 24/11.01.2024 - privind instituirea Programului National “Masa Sanatoasa” 

 
Obiectul achiziţiei îl constituie pregătirea, prepararea şi livrarea zilnică a pachetului alimentar 

pentru elevii Liceului Teoretic N. Jiga Tinca - învăţământ primar, gimnazial si liceal. 
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I.2. Cantităţi necesare 
 

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ şi valoric, aferente contractului de 
prestari servicii de catering in vederea furnizarii unui pachet alimentar precum şi valorile asociate 
acestuia s-a ţinut cont de: 

 Numărul maxim de copii beneficiari ai unităţii de învăţământ este repartizat astfel: 
 Anul scolar 2023-2024 – maxim 842 beneficiari: 
 Anul scolar 2024-2025, pana in 31 decembrie – maxim 842 beneficiari: 

 Numărul de zile de şcoală  repartizate pe unitati de invatamant din subordinea Liceului 
Teoretic N. Jiga Tinca in cadrul contractului sunt mentionate mai jos : 

 
 Anul scolar 2023-2024 - maxim 842 beneficiari: 

 

Liceul teoretic N .Jiga - nivel primar 153 elevi, nivel gimnazial 275 elevi, nivel liceal 214 elevi;  

Școala Gurbediu - nivel primar 64 elevi, nivel gimnazial 58 elevi;  

Scoala Rapa  - 30 elevi; 

Scoala Girisu-Negru – 34 elevi; 

Scoala Belfir - 14 elevi; 

 Anul scolar 2024-2025, pana in 31 decembrie – maxim 842 beneficiari: 
 

Liceul teoretic N .Jiga - nivel primar 153 elevi, nivel gimnazial 275 elevi, nivel liceal 214 elevi;  

Școala Gurbediu - nivel primar 64 elevi, nivel gimnazial 58 elevi;  

Scoala Rapa  - 30 elevi; 

Scoala Girisu-Negru – 34 elevi; 

Scoala Belfir - 14 elevi; 

 

Numar total de beneficiari – 842 elevi 

Estimarea costurilor aferente intregului an 2024 s-a facut dupa cum urmeaza: 
 
Luna  Nr zile scoala Nr de pachete/zi Nr total pachete/luna 

Aprilie 10 842 8420 

Mai  18 842 15156 

Iunie cls 0-VII 15 550 8250 

Iunie cls VIII 10 78 780 

Iunie cls IX-XI 15 137 2055 

Iunie cls XII 5 77 385 
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Septembrie 16 842 13472 

Octombrie  19 842 15998 

Noiembrie  20 842 16840 

Decembrie  15 842 12630 

Total 143 - 93986 

 
Valoarea maximă / beneficiar este de 15,00 lei cu TVA, respectiv 13,76 lei fara TVA, valoare ce 
cuprinde preţul produselor, cheltuielile de transport, de distribuţie şi de depozitare a acestora, după caz. 

 
Valoarea totala estimata a proiectului: este de  1.409.790,00 lei  inclusivTVA (TVA9%).  

 
I.3. Consideraţii generale 

 
Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevăzut îl au numai elevii prezenţi la activităţile 

didactice. Suportul alimentar nu se acordă în perioada vacanţelor sau a altor zile declarate prin lege ca 
zile nelucrătoare. 

Şcoala, prin reprezentanţii săi, va comunica zilnic prestatorului numărul de pachete necesare, 
iar acesta din urmă va preda şcolii numărul de pachete corespunzător numărului de elevi prezenţi la 
cursuri. 
Unităţile de învăţământ răspund, în mod direct, de asigurarea condiţiilor de primire, recepţie şi 
distribuţie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile în acest sens, precum 
şi de confirmare a documentelor ce stau la baza plăţii produselor alimentare. 
Plata produselor şi a serviciilor contractate se efectuează de către ordonatorii principali de credite, la 
solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de recepţie calitativă şi cantitativă, întocmite şi aprobate 
de unităţile-pilot. 

Inspectoratul şcolar desemnează un inspector responsabil cu monitorizarea desfăşurării 
programului-pilot în unitatea/unităţile de învăţământ din judeţ/municipiu, de regulă, inspectorul 
teritorial. 
   Monitorizarea se realizează, la decizia fiecărui inspectorat şcolar, prin diverse tipuri de activităţi, 
ca de exemplu: colectare şi interpretare de date, vizite în unităţile de învăţământ, inspecţii tematice, 
rapoarte transmise trimestrial de către unitatea de învăţământ către inspectoratul şcolar judeţean/al 
municipiului Bucureşti. 

Conducerea unităţii de învăţământ desemnează un coordonator local de program care poate fi 
din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu excepţia personalului de îngrijire şi 
de întreţinere. În unităţile de învăţământ care funcţionează cu structuri şcolare arondate se desemnează 
câte un responsabil la nivelul fiecărei structuri.  

Distribuirea pachetului alimentar în cadrul unității de învățământ se face de către persoane 
desemnate de conducerea acesteia, cu excepția personalului de îngrijire și de întreținere care a 
participat, în prealabil, la igienizarea spațiilor sanitare, cu respectarea prevederilor Ordinului 
ministrului sănătății și al ministrului educației nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei 
pentru organizarea și certificarea instruirii profesionale a personalului privind însușirea noțiunilor 
fundamentale de igienă, cu modificările și completările ulterioare. 

Coordonarea programului la nivel de unitate de învăţământ constă în diverse tipuri de activităţi, 
ca de exemplu: recepţie de produse alimentare, efectuată cu respectarea legislaţiei în vigoare, servicii, 
evidenţa zilnică a livrării mesei calde/pachetului alimentar, completarea formularelor de raportare 
periodică. 

La nivelul unității de învățământ se elaborează și se transmite inspectoratulului şcolar 
judeţean/al municipiului Bucureşti. un raport semestrial cu privire la derularea PNMS. 
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SECTIUNEA II 
 
Specificaţii tehnice 
 
 

II.1. Durata contractului de achiziție 
 

Contractul incepe de la data semnarii contractului si a emiterii ordinului administrativ de 
furnizare a serviciilor, respectiv de la data de 15.04.2024 pana la data de 20.12.2024, cu exceptia 
vacantelor scolare, a zilelor de weekend si a sarbatorilor legale. 

 
 

II.2. Cerinţe privind provenienţa, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor 
şi autorizaţii obligatorii 

 
 Produsele furnizate trebuie să respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentaţie 
sănătoasă în unităţile de învăţământ preuniversitar şi ale Ordinului ministrului sănătăţii publice                     
nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate preşcolarilor şi şcolarilor şi a 
principiilor care stau la baza unei alimentaţii sănătoase pentru copii şi adolescenţi. 
Conform HOTĂRÂRII nr. 573 din 13 iunie 2002 pentru aprobarea procedurilor de autorizare a 
funcționării comercianților, este obligatorie ca unitățile sa fie autorizate sanitar-veterinar și de 
asemenea sa fie autorizat la ONRC și codul CAEN 5621-Activități de alimentatie (catering) pentru 
evenimente. 

Produsele furnizate trebuie să provină din unităţi autorizate sanitar-veterinar, şi pentru 
siguranţa alimentelor aflate pe teritoriul României şi se distribuie sub formă ambalată, cu respectarea 
prevederilor legale în vigoare, referitoare la condiţiile sanitar-veterinare şi pentru siguranţa 
alimentelor, la condiţiile igienico-sanitare şi la etichetare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2, 
fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar şi pentru siguranţa 
alimentelor. 

Pentru respectarea principiilor de hrană sănătoasă produsele alimentare vor fi livrate zilnic din 
unităţi autorizate sanitar-veterinar şi pentru siguranţa alimentelor şi vor fi păstrate până la servire dacă 
hrana nu este servită într-un interval de 60 de minute de la livrare, în unitățile de învățământ 
preuniversitar, în condiții igienico-sanitare și de siguranța alimentelor, potrivit prevederilor legislației 
în vigoare. 

În situația desfășurării cursurilor prin intermediul tehnologiei și al internetului sau a școlarizării 
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate și distribuite zilnic elevilor care nu participă la 
cursuri în unitatea de învățământ, conform deciziei la nivel local și cu respectarea prevederilor legale 
în vigoare.Pentru indeplinirea cerintei de a livra la domiciuliu, se va completa formularul nr 12 
Declaraţie privind livrarea mesei pentru preşcolari şi elevi la domiciliu 
   Pentru asigurarea condiţiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar 
trebuie însoţite de ustensile sigilate, după caz, pentru unităţile de învăţământ care nu au cantină, care 
permit consumul în condiţii optime de igienă. 
 
 

II.3.1. Caracteristici generale 
 
  Se va livra  
 pachet alimentar:  

 produse de panificație din făină integrală - pâine feliată sau batoane/chifle - 80 g - 
maximum 50% din greutatea totală a pachetului; 

 produse din carne și/sau brânzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din 
greutatea totală a pachetului; 
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 legume - roșii, castraveți, salată sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din 
greutatea totală a pachetului.  

 La acestea se va adăuga un fruct . 
  Produsele alimentare vor fi livrate către Liceul Teoretic N. Jiga Tinca zilnic din unităţi autorizate 
sanitar-veterinar şi pentru siguranţa alimentelor şi vor fi păstrate până la servire în unitatea de 
învăţământ, în condiţii igienico-sanitare şi de siguranţa alimentelor, în conformitate cu prevederile 
legislaţiei în vigoare. 

Pachetul alimentar propus de autoritatea contractantă are la baza variantele orientative de 
meniu care includ  NORMELE MINIME OBLIGATORIIcare trebuie respectate în pregătirea 
mesei pentru preşcolari şi elevi, prevazute in anexa 2 din HG 24/11.01.2024, redate mai jos:  

 
- sandvici cu unt, şuncă, caşcaval şi legume - roşii, castravete, salată; 
- sandvici cu piept de pui la grătar  cu legume crude - gogoşar, varză, morcov. 

- sandvici cu pulpă de pui dezosată la grătar cu legume crude - gogoşar, varză, morcov. 
 

NOTĂ 
Acelaşi tip de sandvici nu se va furniza timp de două zile consecutiv. La sandivici, se 

adaugă un fruct (banana, mar, portocala, clementine -alternativ). 
 

          Fructele trebuie să fie sănătoase, fără urme de atacuri provocate de boli şi/sau dăunători. 
 

II.3.2. Evidenţa cantităţilor solicitate, distribuite şi consumate 
 
  Unitatea de învăţământ va ţine evidenţa cantităţii de produse consumate, menţionând categoriile 
de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/porţie, numărul de porţii şi numărul de zile de şcoală, precum 
şi evidenţa numărului de copii. 
  Operatorul economic autorizat, unităţile autorizate sanitar-veterinar şi pentru siguranţa 
alimentelor, de pe teritoriul României, vor păstra şi vor prezenta organismelor de control competente 
documentele comerciale şi tehnice privind produsele alimentare distribuite în unităţile şcolare, precum 
şi documentele care să ateste calitatea şi siguranţa acestora, după caz; unităţile de învăţământ au 
obligaţia de a păstra avizele de expediţie aferente fiecărei distribuţii. 

Avizele de însoţire a mărfii se întocmesc separat pentru fiecare sediu al unităţii de 
învăţământ şi vor avea anexat declaraţia de conformitate. 

Lunar, autoritatea contractantă va realiza centralizarea cantităţii de produse consumate per 
categorie de produs, în funcţie de situaţia numărului de copii şcolarizaţi în luna precedentă, pe care o 
va corela cu situaţia existentă la furnizor. Toate părţile implicate în procesul de distribuţie a produselor 
alimentare menţionate la pct. 1 către unităţile de învăţământ vor păstra documentele justificative pe o 
perioadă de cel puţin 3 ani, începând de la sfârşitul anului întocmirii acestora. 
 

II.3.3. Calitatea produselor 
 
  Produsele alimentare trebuie să respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al 
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu 
modificările şi completările ulterioare. 
  Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranţă la lactoză sau alte probleme 
de natură medicală - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrană de 
regim şi cantitatea necesară se prevăd în anexa la contractul de prestari servicii de catering, fiind 
specificate pentru fiecare şcoală şi elev. 
 

II.3.4.  Siguranţă şi perisabilitate microbiologică 
 
  Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic către 
unitatea şcolară va fi de 24 de ore de la momentul ambalării pentru sandviciuri. 
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  Pentru depozitare în şcoli se vor folosi spaţii special amenajate pentru păstrarea produselor 
alimentare în condiţii de siguranţa alimentelor prevăzute de legislaţia în vigoare, asigurate de către 
beneficiar - unitatea de învăţământ. 
  Produsele alimentare vor fi păstrate până la servire în condiţiile indicate de producător, cu 
respectarea prevederilor legale în vigoare. 
In vederea îndeplinirii cerințelor de la pct. II.3.3 respectiv II.3.4, ofertantul va completa 
formularul nr.7- Declaraţie privind respectarea calității produselor, siguranţei şi perisabilității 
microbiologice 
 

II.3.5. Condiţii pentru transport şi distribuţie 
 

Distribuţia pachetului alimentar însoţit de fruct se va face zilnic, între orele 10.00 – 11.00, pe 
baza comenzii primite în scris la ora 08.30 din partea unităţii de învăţământ. 

Operatorul economic va prezenta graficul de livrare cu prezentarea traseelor, cu respectarea 
intervalului orar de livrare menţionat mai sus, precum şi alocarea mijloacelor de transport de care 
dispune în vederea îndeplinirii în bune condiţii a obligaţiilor contractuale. 

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic către sediile unităţii de 
învăţământ numai cu mijloace auto speciale, autorizate sanitar-veterinar şi pentru siguranţa 
alimentelor, în conformitate cu prevederile legislaţiei în vigoare. 

In vederea îndeplinirii cerințelor de la pct. II.3.5, ofertantul va completa formularul nr. 8 - 
Declaraţie privind respectarea condiţiilor pentru transport  

 
II.3.6. Metode de testare şi control 

 
  Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Hotararii de Guvern nr 

24./11.01.2024privind instituirea Programului National “Masa Sanatoasa” derulat pe perioada 
cursurilor scolare din anul 2024, se analizează doar în laboratoare autorizate sanitar-veterinar şi 
pentru siguranţa alimentelor care au metodele de analiză acreditate. 

 
 

II.3.7. Distribuţia alimentelor  
 

Persoanele angajate în producerea, manipularea și distribuția produselor alimentare sunt 
obligate să dețină certificat de absolvire a unui curs de Noțiuni fundamentale de igienă sau echivalent, 
conform Ordinului ministrului sănătății și al ministrului educației nr. 2.209/4.469/2022 privind 
aprobarea Metodologiei pentru organizarea și certificarea instruirii profesionale a personalului privind 
însușirea noțiunilor fundamentale de igienă, cu modificările și completările ulterioare, și fișă de 
aptitudini specifice activității desfășurate sau echivalent, conform Hotărârii Guvernului nr. 355/2007 
privind supravegherea sănătății lucrătorilor, cu modificările și completările ulterioare. 

Fiecare salariat/persoană care lucrează în zona de manipulare a alimentelor /hranei va menţine 
igiena personală şi va purta echipament de lucru adecvat şi curat. Personalul operatorului economic 
care distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului şi către preşcolari şi elevi va avea controlul 
medical periodic efectuat la zi şi va fi dotat cu echipament de protecţie adecvat. 

In vederea îndeplinirii cerințelor de la pct. II.3.7, ofertantul va completa formularul nr. 9 
Declaraţie privind respectarea condiţiilor pentru producerea, manipularea și distribuția 
produselor 
 
II.3.8. Ambalare, etichetare, marcare 
 
Produsele alimentare preambalate trebuie să prezinte înscris prin etichetare următorul element: 
PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT 
În cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definiției „produs alimentar preambalat“ 
trebuie îndeplinite următoarele cerințe: 
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a) pentru cele distribuite de unitățile de alimentație publică se va indica la livrare, printr-un document 
scris care însoțește produsele: denumirea produsului, substanțe care provoacă alergii sau intoleranțe, o 
mențiune privind lotul, respectiv data producerii și sintagma „PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT“; 
b) pentru cele preparate în regim propriu, respectiv masă caldă, lista meniului va fi afișată la loc vizibil 
și va conține denumirea produsului, ingredientele componente și substanțele care provoacă alergii sau 
intoleranțe. 

In vederea îndeplinirii cerințelor de la pct. II.3.8, ofertantul va completa formularul nr. 
10 Declaraţie privind respectarea condiţiilor pentru ambalare, etichetare, marcare 
   
  

II.3.9. Principii care trebuie respectate în pregătirea mesei pentru preşcolari şi elevi 
 
1. Pachet alimentar: produse de panificație din făină integrală - pâine feliată sau batoane/chifle - 80 g - 
maximum 50% din greutatea totală a pachetului, produse din carne și/sau brânzeturi/derivate din lapte 
40 g - minimum 25% din greutatea totală a pachetului și legume - roșii, castraveți, salată sau alte 
produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totală a pachetului. La acestea se va adăuga un 
fruct. 
2. Nu se vor adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust la 
pachetele alimentare care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de 
origine animala sau non animala din care se prepara pachetul alimentar nu trebuie sa contina aditivi 
sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.  
3. Se vor respecta normele minime obligatorii din Anexa nr.2 la HG 24/2024. 
4. Pachetul alimentar ce se va livra, trebuie pregatit in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se 
in conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico sanitare si 
la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare. 

In vederea îndeplinirii cerințelor de la pct. II.3.9, ofertantul va completa formularul nr. 11 
- Declaraţie privind principiile care trebuie respectate în pregătirea mesei pentru preşcolari şi 
elevi 
 
 
 

 SECȚIUNEA III 
                                                          Modalități de plată 
 

Plata produselor și a serviciilor contractate se efectuează de către ordonatorii principali de credite, pe baza 
documentelor de recepție calitativă și cantitativă, întocmite și aprobate de unitățile de învățământ 

Institutia de invatamant impreuna cu prestatorul vor pune la dispozitia autoritatii contractante lunar documentele 
de predare primire  intocmite la livrarea zilnica a pachetelor alimentarepentru a putea efectua plata serviciilor 
prestate 

La solicitarea expresa a autoritatii contractante ofertantul are obligatia de a prezenta xerocopii dupa 
documentele legale de achizitionare  aproduselor  livrate sub forma de alimente nepreparate sau preparate ca 
hrana pentru beneficiarii autoritatii contractante(facturi fiscale, avize de insotire  amarfii, certificate sanitar 
veterniare etc) . 

         SECȚIUNEA IV 

Modul de prezentare al propunerii tehnice  

 

1. Propunerea tehnica se va prezenta a sediul autoritații contractante 

2. Propunerea tehnica va fi întocmita în conformitate cu solicitarile din caietul de sarcini, acestea fiind 
considerate minime si obligatorii.  

IV.1. Consideratii la intocmirea propuneri tehnice  
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-la prepararea pachetelor alimenatare se vor folosi gramajele indicate in retetarele mentionate in cadrul 
acestui de caiet de sarcini: 

Pachet alimentar compus din : 

Ingredient Cantitate Procent din greutatea 
pachetului 

Produse de panificatie (paine feliata sau 
batoane/chifla) 

80 g Maxim 50% 

Produse din carne si/sau branzeturi/derivate din 
lapte 

40g Minim 25% 

Legume(rosii, castraveti, ardei salatasau produse 
similar) 

40g Maxim 25% 

Fruct la alegere-mar, banana, portocala, clementine, etc  
 

In cadrul propunerii tehnice se va face dovada conformitatii serviciilor care urmeaza sa fie prestate, cu cerintele 
Caietului de sarcini. In acest scop, propunerea tehnica va contine un comentariu, articol cu articol, privind toate 
cerintele continute in Caietul de sarcini, prin intermediul carora ofertantul va demonstra corespondenta 
propunerii tehnice cu prevederile caietului de sarcini.  

Nu se admite prezentarea pe post de propunere tehnica a caietulului de sarcini semnat / stampilat de ofertant, iar 
comentariile de tipul DA/NU nu reprezinta indeplinirea cerintelor solicitate, sub sanctiunea declararii propunerii 
tehnice ca fiind neconforma. 

Nerespectarea tuturor cerintelor tehnice minimale obligatorii sau a altor cerinte obligatorii, atrage automat 
declararea ofertei ca fiind neconforma in temeiul prevederilor art. 137 alin (3), lit. a) din HG 395/2016, cu 
modificarile si completarile ulterioare.  

Documentele propunerii tehnice trebuie redactate intr-o maniera organizata, astfel incat, in procesul de evaluare 
a ofertelor, sa permita identificarea facila a corespondentei informatiilor cuprinse in oferta cu cerintele caietului 
de sarcini.  

Ofertantii si, daca este cazul, subcontractantii, au obligatia de a prezenta o Declaratie pe proprie raspundere din 
care sa rezulte ca la elaborarea ofertei au tinut cont de obligatiile relevante din domeniile mediului, social si al 
relatiilor de munca, asa cum sunt acestea indicate la art. 51 alin (1) din Legea 98/2016. Institutiile competente 
de la care operatorii economici pot obtine informatii relevante din domeniile mediului, social si al relatiilor de 
munca sunt: Ministerul Mediului, Apelor si Padurilor, Agentia Nationala pentru Protectia Mediului, Ministerul 
Muncii, Familiei, Protectiei Sociale si Persoanelor Varstnice, Inspectia Muncii, Institutul National de 
CercetareDezvoltare pentru Protectia Muncii. Propunerea tehnica si toate documentele ofertei se vor redacta si 
prezenta in limba romana;  

IV.2 Documente de calificare: 

Se vor prezenta urmatoarele documete de calificare: 

1. Operatorii economici care depun ofertă trebuie să dovedească o formă de înregistrare în condițiile legii din 
țara rezidentă, din care să reiasă că operatorul economic este legal constituit, că nu se află în niciuna din 
situațiile de anulare a constituirii, precum și faptul că are capacitatea profesională de a realiza activitățile ce fac 
obiectul contractului de achiziție publică. In acest sens se va prezenta Certificat constatator emis de Oficiul 
Național al Registrul Comerțului. 

2. Certificate constatatoare privind lipsa datoriilor restante, cu privire la plata impozitelor, taxelor sau a 
contribuțiilor la bugetul general consolidat (buget local, buget de stat etc.) valabile la momentul prezentării 

3. Dovada autorizării sanitar-veterinare a unităţilor din care se livrează pachetele alimentare; 

4. Dovada autorizării sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se efectuează transportul mancarii 
(pachetele alimentare) către unităţile şcolare. 
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In cazul in care, pe parcursul indeplinirii contractului, se constata faptul ca nu sunt respectate elementele 
propunerii tehnice, autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a denunta unilateral contractul si de a solicita 
sistarea prestarii. Ofertantii au obligatia de a verifica, inainte de depunerea documentelor daca acestea sunt 
lizibile. In cazul in care documentele depuse, nu sunt lizibile sau nu contin informatiile aferente propunerii 
tehnice, intocmita pe baza cerintelor din caietul de sarcini, oferta va fi respinsa. Ofertantul nu are dreptul de a 
completa propunerea tehnica cu alte documente, dupa data limita de depunere a ofertelor, cu exceptia situatiilor 
prevazute la art. 134 alin. (7) din HG 395/2016, cu modificarile si completarile ulterioare.  

Pentru orice referire la standarde sau la alte referinte de natura tehnica se va intelege “sau echivalent”.  

 

                                                                       SECȚIUNEA V 

Modul de prezentare a propunerii financiare  

Actul prin care operatorul economic îsi manifesta voinţa de a se angaja din punct de vedere juridic în relaţia 
contractuala cu autoritatea contractanta îl reprezintă formularul de oferta.  

Elementul principal al propunerii financiare este Formularul de oferta 

Propunerea financiara va cuprinde preţul în lei, cu doua zecimale cu toate taxele plătite si platibile, indicând 
preţul fara TVA si separat valoarea TVA.  

Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru indeplinirea 
contractului de achiziţie publica.  

Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi respinse ca inacceptabile.  

Preţul total ofertat va cuprinde toate costurile aferente prestării serviciilor, inclusiv livrarea la adresele indicate 
de achizitor prin caietul de sarcini.  

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al conţinutului pe toata perioada de valabilitate a 
ofertei de minim 1 luna.  

Nu se accepta oferte alternative.  

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel încât aceasta sa furnizeze toate informaţiile solicitate cu 
privire la preţ, precum si la alte condiţii financiare si comerciale legate de obiectul contractului de achiziţie 
publica, in concordanta cu propunerea tehnica.  

In cazul unei discrepante intre preţul unitar si preţul total, se va lua in considerare preţul unitar. Preturile din 
propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a contractului. 

 La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua în calcul eventualele deduceri daca sunt sub efectul unei 
legi, toate cheltuielile pe care le implica îndeplinirea obligaţiilor contractuale, precum si marja de profit. 

Ofertanții trebuie să introducă o defalcare a costurilor, per porție, pe următoarele categorii: 

a) materie primă; 

b) prepararea hranei; 

c) distribuție. 
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                                                                      SECȚIUNEA VI 

Criteriul de atribuire:  

Autoritatea contractanta stabileste criteriul de atribuire ca fiind cel mai bun raport calitate-preţ. 

Cel mai bun raport calitate -preț   

Factor de evaluare  Pondere (punctaj maxim)  

1. Prețul ofertei (componenta financiară) lei fără T.V.A.  30% 

2.  Ponderea pentru materie primă din pretul total/portie         40% 

3.  Distribuția hranei      30% 

TOTAL 100% 

 Punctajul -P1 (30 puncte)se acorda astfel:  

Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;  

 Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat / 
Pret n) x punctaj maxim alocat 

 Punctajul  -P2  (40 puncte) se acorda astfel: 

Algoritm de calcul: 

 a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acordapunctajul maxim alocat 
factorului de evaluare, respectiv: 40 puncte. 

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp(n) se 
calculeazaastfel: Pmp(n) = (MP n/MP maxim x punctajul maxim alocat, 

Unde: Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie; 

MP n – nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie; 

MP maxim – nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie; 

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de: 40%. 

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de 40% nu 
seacorda punctaj. 

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic decat nivelul minim indicat de 
(40%),oferta va fi considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi declarata neconforma 
sirespinsa. 

Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din pretul total/portie va fi exprimat cu maxim 
douazecimale. 

 Punctajul -P3 (30 puncte)se acorda astfel:  

Pentru cel mai scazut dintre preturi (distributie) se acorda punctajul maxim alocat;  

 Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat / 
Pret n) x punctaj maxim alocat 

 

Este declarata castigatoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua zecimale, 
inurma aplicarii criteriului de atribuire “cel mai bun raport calitate –pret”. 
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Punctajul pentru fiecare oferta se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor deevaluare 
dupa formula ”Ptotal = P + Pmp”, exprimat cu maxim doua zecimale. 

 Pachetul alimentar pe zi, în limita unei valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea adăugată.  

Limita valorică prevăzută cuprinde preţul produselor, cheltuielile de transport, de distribuţie şi de depozitare a 
acestora, după caz.  

Orice modificare legislative survenită cu privire la actele normative ce au stat la baza caietului de sarcini, 
conduce la modificarea conformă a contractului și a condițiilor depuse în caietul de sarcini, după caz.  

 

  SECȚIUNEA VII 

Alte informatii  

Cantitatea totală se va modifica în funcţie de zilele cu activitate scolara si de numărul real de preşcolari / 
elevi prezenţi în fiecare unitate şcolară . 

Notă: 
- În scopul asigurării continuităţii intervenţiei acordate prin Programul-pilot de acordare a unui suport 

alimentar pentru preşcolarii şi elevii din 450 de unităţi de învăţământ preuniversitar de stat, cele 450 de unităţi 
de învăţământ preuniversitar beneficiare, aprobate prin Hotărârea Guvernului nr. 999/2023 pentru aprobarea 
Listei unităţilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale municipiilor şi a unităţilor-pilot în care se 
implementează Programul-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru preşcolarii şi elevii din 450 de unităţi 
de învăţământ preuniversitar de stat, a numărului de beneficiari, a sumei necesare pentru finanţarea Programului 
în anul 2023 şi a repartizării acesteia pe unităţi/subdiviziuni administrativ-teritoriale, sunt incluse, de drept, în 
PNMS, pentru anul 2024 

 - plata efectivă / finală pentru prestarea serviciilor / furnizarea pachetelor alimentare se va face in 
funcție de prezența zilnică a elevilor la școală; 

Achizitorul isi rezerva dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de produse contractata. 
Achizitorul are dreptul de a diminua si a suplimenta cantitatile de pachete in raport de numarul de 

scolari prezenti pe durata derularii contractului fara a modifica pretulunitar.  
Ofertanții au obligația de a transmite Oferta insotita de documentele solicitate prin caietul de sarcini la sediul 
autoritatii contractante Comuna TINCA sau pe adresa de email primariatinca@yahoo.com, , cel tarziu pana la 
data de 08.04.2024, ora 12.00. 

 
Având în vedere obligativitatea unităţii de învăţământ de a păstra 48 de ore probe din pachetul 
alimentar servit preşcolarilor şi elevilor, operatorul economic are obligaţia ca fiecare livrare la 
fiecare sediu  să fie însoţită de o probă gratuită a pachetului alimentar. 
 

 
INTOCMIT, 

Cons. Achizitii publice  
Ec. Avram Ioana Diana 

 


